
12 à 14°C

100% Viognier

14%

4 à 5 ans

Condrieu 
Appellation Condrieu Contrôlée

Nez

Complexe et puissant, fin et équilibré, on a 
d’abord des arômes de fleurs blanches, de 
fruits blancs mûrs et de pêche blanche, mais 
aussi de violette et de rose poudrée typique 
du Condrieu.

Couleur

Très belle robe jaune aux reflets d’or pâle. Ce 
vin est limpide, très brillant et lumineux.

Bouche

La bouche est dense avec un bel équilibre, 
sans mollesse ni tension. On perçoit toute 
la richesse du vin avec des fruits blancs 
légèrement confits et une touche vanillée. 

Accords Mets / Vins

A ouvrir en bonne compagnie ou à des 
occasions, et plus particulièrement  avec

des coquilles Saint-Jacques

des ris de veau

des truffes.

Tél : 04 74 15 09 94
16 Bis Chemin Neuf - 42410 Chavanay

Vincent 06 75 79 73 04

Alexandre 06 77 11 03 77

Nous contacter Découvrir le domaine

cave-cluzel.fr

Les blancs

https://www.cave-cluzel.fr/accueil
https://www.cave-cluzel.fr/contact



